
 

 
24. – 25. 2. 2015, vždy od 14:30 hodin 

 

 
100g Malá terinka s uzeným tolstolobikem a koprem                 

  

 

 

0,22l Rybí krémová polévka s máslovými krutony            

 

 
50g Bochánek z listového těsta plněný kouskem pečeného okouna  

na listovém špenátu s omáčkou ze zakysané smetany a čerstvých bylinek                                                                  

50g Lín na modro se zeleninou Julienne a žloutkovou omáčkou    

          

 
150g  Variace uzených ryb s jemným bramborovým salátem (kapr, bolen, amur) 

150g  Vařený okoun v páře s bazalkou a sušenými rajčaty             

150g Filet z tolstolobika na víně s petrželí, sušenou šunkou 

          a zelenými fazolkami                                                            

150g  Filet z candáta podávaný s krémovou čočkou        

150g  Smažené kapří hranolky s citronovou majonézou                

150g Vařený filet z lína přelitý koprovou omáčkou                      

150g  Amur smažený v sýrovém těstíčku                                       

150g  Porce pečeného bolena s omáčkou z lesních hříbků                

250g Pstruh plněný zahradními bylinkami s kroupovým rizotem  

200g  Rolky ze pstruha plněné parmskou šunkou a bylinkami 

          na šalotkovém pyré        

 

 
200g  Brambory zámecké        

200g  Brambory šťouchané s cibulkou    

150g Bramborové dukátky smažené   

150g  Bramborové lupínky smažené    

200g Rýže dušená           

 

 
100g  Jogurtová kostka s lesním ovocem      

   

 

rezervace 581 21 51 08  becva@sirava.cz  www.sirava.cz/becva 

 



 

 
          


