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Priloha skolniho radu €. 2

Provoz Skolni restaurace Beéva v souvislosti s Mimoradnym opatienim MZ CR k zamezeni
Sifeni onemocnéni COVID-19

Platnost: od 10. za¥i 2020 do odvolani
Zajistuje a odpovida: vedouci provozu SOP Becva, UOV

Na zakladé Mimofadného opatieni MZ CR k ochrané obyvatelstva a prevenci nebezpedi
vzniku a Sifeni onemocnéni COVID-19 zpusobené novym koronavirem SARV-CoV-2 ze dne
9. 9. 2020 stanovuji nasledujici pravidla pro provoz Strediska odborné pfipravy zaka Skolni
restauraci Becva:

e Privstupu do SOP Becva zajistit v prostoru pred skolni jidelnou a v 2. NP pred skolni
restauraci dezinfekci rukou pro stravniky i navstévniky.

e Dezinfekce zidli a stoll v restauraci bude probihat pred usazenim kazdé nové skupiny
zakaznikd.

¢ NosSeni rousek zaky, uciteli odborného vycviku, obsluhujicim personalem, pracovniky
pripravujicimi stravu a zaméstnanci, u nichz nelze zajistit vykon prace na jednom misté
a ve vzdalenosti nejméné 2 metry do jiné osoby, je povinné.

e Vyjimku tvofi pouze skupiny zaku, ktefi pfipravuji ve cvicné kuchyni v 3. NP stravu pouze
pro sebe a vyuka probiha v oddélenych prostorach, kam nema pristup verejnost. Ve
spole¢nych prostorach SOP Becva vsak plati povinnost nosit rousky i pro né.

e Ochranné rousky pouzité k zakryti dychacich cest musi byt udrzovany v Cistoté a musi
byt podle svého charakteru ménény (nejpozdéji za 2-4 hodiny nebo pokud je rouska
vlhkd). Jejich dekontaminace bude zajiSténa na SOP Beéva, probéhne jejich vyprani
alespon na 60°C a nasledné vyzehleni. V pripadé jednorazovych rousek budou
hygienicky likvidovany v ochrannych sac¢cich do smésného komunalniho odpadu.

e Zajistit, aby se neshromazdovaly osoby ve vzajemné vzdalenosti mensi nez 2 metry
(s vyjimkou spolecné skupiny host() véetné ¢ekaci zony restaurace. .

e Dohlizet na noSeni rousek pro zakazniky, které je povinné s vyjimkou konzumace u
stolu. Zakaznik musi mit rousku vzdy, kdyz se vzdali od stolu a ve vSech spolecnych
prostorach.

e Informovat obsluhujici personal, aby minimalizoval manipulaci s penézi (bankovkami a
mincemi), upfednostnovana by méla byt bezkontaktni platba platebnimi kartami ¢i
mobilnim telefonem.

¢ Dekontaminace pouzitého nadobi, priboru a sklenic, které nejsou jednorazové, bude
probihat podle standardniho provozniho fadu restaurace. BEhem procesu
myti/oplachovani je doporuc¢eno dodrzovani teplot nad 60°C.
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e V prostorach restaurace, pokud to provozni a hygienické podminky umozni, bude
zabezpeceno Casté vétrani a pokud mozno budou oteviena okna.

e Uklid toalet bude po oteviraci dobu provadén kazdou hodinu. Na toaletach bude
prubézné doplhovan toaletni papir, papirové ubrousky, mydlo a dezinfekce rukou.

e ZvySena pozornost bude vénovana pravidelnému uklidu a myti stolt, pripadné zidli a
dalsich predmét, kterych se dotykaji ¢i s nimi manipuluji zakaznici.

e Po celou pracovni dobu dbat u personalu na ¢asté umyvani rukou mydlem pod tekouci
pitnou vodou a zajistit dostatek jednorazovych ubrouskd. Umyvani rukou personalu by
mélo byt nastaveno s ohledem na charakter vykonavané c¢innosti. Doporuceno je
minimalné kazdych 60 minut, vzdy v§ak po manipulaci s rizikovymi materialy a
predméty (napfr. prepravnimi bednami, dokumenty od dodavatele pfi predavkach,
platebnimi kartami, penézi apod.);

e Durazné upozornit personal, Ze pouziti dezinfekce na ruce nenahrazuje pravidelné a
casté myti rukou vodou a mydlem!

e Zameéstnanci provozovny nesmi vykazovat priznaky jakéhokoliv akutniho respiracniho ¢i
stfevniho onemocnéni (zvySena télesna teplota, ryma, kasel, casté kychani a smrkani,
prGjem, zvraceni apod.). Zajistit kontrolu dodrZovani tohoto dllezitého pokynu, nemocny
personal nesmi mit pristup na pracovisté provozovny!

e Zajistit informovani zakaznikd o dodrzovani vysokého stupné osobni hygieny
rozmisténim letackl na stolech, vyvésky u vchodu do provozovny, informaci s
upozornénim na toaletach jako prevence vsech respiracnich a stfevnich onemocnéni;

e Opakované proskolit zaméstnance v pravidlech k dodrzovani osobni a provozni hygieny,

udrzovat veskera zarizeni a prostory v Cistoté a dodrzovat bézné hygienické a sanitacni
postupy zavedené v provozovné dle stavajici legislativy a pofidit o tom prikazny zapis.

V Prerové dne 9. 9. 2020

Ing. Martin Kovar
reditel Skoly

Prevzala: Jarmila Domesova

Dne: 9. 9. 2020
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Zaznam o proskoleni zameéstnancu a uciteltt odborného vycviku na SOP Becva

Potvrzuji svym podpisem,

7e jsem byl(-a) dnesniho dne seznamen(-a) s Pfilohou §kolniho fadu &. 2 - Provoz Skolni
restaurace Beéva v souvislosti s Mimoradnym opatienim MZ CR k zamezeni Sifeni
onemocnéni COVID-19, platnou od 10. 9. 2020.
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